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Ristorante Signum
Il menù del BistrotIl menù del Bistrot

Insalata Eoliana 20 euro
Lattuga, pomodorini, patate, capperi, cipolla, tonno “alalunga” sott’olio 
Insalata Mediterranea 20 euro
Mozzarella di bufala, pomodorini e capperi 

Insalata Vulcanica 20 euro
Scarola, pomodorini, acciughe, pesto di melanzane e ricotta infornata 

Caesar salad 20 euro
Lattuga, coniglio piastrato, maionese, worcester, pane tostato, limone e parmigiano 

Selezione di formaggi siciliani 22 euro

Selezione di salumi siciliani 22 euro

Hamburger 28 euro
200 gr carne fassona, caciocavallo, pomodori secchi, pane fatto in casa.  

Servito con patate fritte 

Fishburger 28 euro
Cotoletta di pesce, lattuga, finocchietto selvatico, pane fatto in casa.  
Servito con patate fritte 

Club Sandwich eoliano 32 euro
Tonno, triplo pane in cassetta tostato, maionese ai capperi, pomodoro,  
uova sode, lattuga, melanzane grigliate e acciuga. Servito con patate fritte

Coperto 3 euro  –  Acqua 5 euro 

Il menù può subire variazioni, nel rispetto della stagionalità dei prodotti e in correlazione con le disponibilità 
di mercato. Le preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere l’utilizzo di additivi alimentari naturali. 
In conformità con le prescrizioni previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consumato crudo è stato 
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva. Potrebbe inoltre essere stato mantenuto a temperature negative 
(≤-20°C per 24 ore/≤-35°C per 15 ore) e aver subito trattamento di congelamento.  
Gli alimenti potrebbero aver subito trattamento di congelamento secondo regolamento (CE 853/04).

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari chieda al nostro personale che provvederà a fornirle adeguate 
informazioni sui nostri cibi e bevande.

Ristorante Signum
Il menù del BistrotIl menù del Bistrot

Gran crudo di pesce  40 euro

Alici, olio, limone e prezzemolo  25 euro

Tartara di pesce con capperi e mandorle 30 euro

Polpo marinato e grigliato    30 euro

Coppo di pesce fritto  30 euro

Battuta di manzo  30 euro

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 30 euro 
in guazzetto di mare e prezzemolo  
Pasta mista con cozze, zucchine e ragusano  30 euro

Pasta alla norma  28 euro

Rigatoni con pesto di capperi  26 euro
 

Tonno alalunga doppia panatura  38 euro

Pesce “a ghiotta”  38 euro

Pesce bianco con caponata di verdure   38 euro

Manzo, patate e rucola grigliata  38 euro

Lattuga piastrata, arancia e olive nere   34 euro
 

Zuppa di latte, cioccolato, caffè e carruba  20 euro

Mousse di cioccolato e nocciole   16 euro

Cannoli siciliani  16 euro

Selezione di sorbetti e gelati artigianali  16 euro

Composizione di frutta fresca  16 euro



BISTROT



Signum Restaurant
Bistrot MenuBistrot Menu

Insalata Eoliana 20 euro
Lettuce, cherry tomatoes, potatoes, capers, onions and tuna 
Insalata Mediterranea 20 euro
Mozzarella di bufala, cherry tomatoes, and capers

Insalata Vulcanica 20 euro
Escarole, cherry tomatoes, anchovies, eggplant pesto, and baked ricotta 

Caesar Salad 20 euro
Lettuce, rabbit, mayonnaise, worcester, crutons, lemon and parmesan

Selection of sicilian cheeses 22 euro

Selection of sicilian cold cuts 22 euro

Hamburger 28 euro
200 gr of fassona beef, caciocavallo cheese, sundried tomatoes,  
homemade bread. Served with french fries 

Fishburger 28 euro
Breaded fish cutlet, Lettuce, Wild Fennel, Homemade Bread. 
Served with french fries  

Eolian Club Sandwich 32 euro
Tuna, three layers of toast bread, caper mayonnaise, cherry tomatoes,  
boiled eggs, lettuce, grilled eggplant, and anchovies. 
Served with french fries 

Signum Restaurant
Bistrot MenuBistrot Menu

Selection of raw fish  40 euro

Anchovies, oil, lemon and parsley  25 euro

Fish tartare with capers and almonds 30 euro

Marinated grilled octopus    30 euro

Fried fish  30 euro

Beef tartare  30 euro

Spaghetti with garlic, oil and red pepper,  30 euro

with fish broth and parsley
Mixed pasta with mussels, zucchini and ragusano cheese   30 euro

Pasta alla norma  28 euro

Rigatoni with caper pesto 26 euro
 

Double breaded albacore tuna  38 euro

“A ghiotta” Fish  38 euro

White fish and vegetable caponata   38 euro

Beef, potatoes e and grilled arugula  38 euro

Grilled lettuce, orange and black olives   34 euro

Milk soup, chocolate, coffee and carob  20 euro

Chocolate and hazelnut mousse   16 euro

Sicilian cannoli  16 euro

Selection of homemade sorbets and ice creams  16 euro

Selection of fresh fruit  16 euro

Cover charge 3 euro  –  Water 5 euro 

The menu can be subject to changes, based on seasonality of  ingredients and in correlation with the availability of  
the market. The preparation of  some of  our dishes may foresee the use of   natural food additives. In compliance 
with legal requirements, fish intended to be eaten raw had undergone prior reclamation treatment. It may 
also have been kept at negative temperatures (≤-20°C per 24 ore/≤-35°C per 15 ore) and undergone freezing 
treatment. Food may have undergone freezing treatment according to Regulation (CE 853/04).

If  you happen to have any food allergies and/or intolerances, ask our staff  who will provide you with adequate 
information about our food and beverages.


